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CARRERA CERTIFICADA POR 5 ANOS

Desde: 29 de enero 2021

Hasta: 29 de enero 2026

Con doble certificacidon en calidad, tanto nacional como internacional,
por la agencia Acreditadora de Chile y CACEB de México, respectiva-
mente.

Perfil de Egreso

Como profesional de la UTEM poseerds las competencias que se
requieren en las areas de procesos, calidad e inocuidad alimentaria y
nutricional, innovacién en procesos y productos alimentarios,
desempefandote en instituciones publicas o privadas, como en la
industria lactea, carnica, hortofruticola y productos del mar, entre
otras. También podras hacer investigacion y desarrollo en la industria
de insumos, aditivos, envasado y conservacion de los alimentos, en
concordancia con la sustentabilidad y la normativa vigente a nivel
nacional e internacional.

Campo Ocupacional

Te desempefiaras en dreas de ingenieria de procesos y manejo de
linea de produccidn asociada a la conservacion de alimentos,
fiscalizacion e implementacion, control y gestion de sistemas de
aseguramiento de calidad e inocuidad en productos, servicios y
procesos de manufactura. Ademas, te podras incorporar a equipos
multidisciplinarios para estudios en empresas e instituciones privadas
y/0 publicas del rubro vy el ejercicio libre de la profesion.

Direccion

Campus Nufioa
Las Palmeras 3360 Nufioa

Informaciones
E-mail: postulantes@utem.cl

INGENIERIA EN ALIMENTOS

Titulo Profesional: Ingeniera en Alimentos / Ingeniero en Alimentos

Grado Académico: Licenciada en Ciencia y Tecnologia de los Alimentos /
Licenciado en Ciencia y Tecnologia de los Alimentos

Duracién: 10 Semestres
Horario: Diurno
Cédigo DEMRE: 21054

1 ANO 11 ANO 1l ANO
| SEMESTRE 111 SEMESTRE VV SEMESTRE
- Algebra « Calculo Il « Andlisis de Alimentos Il
« Célculo| - Estadistica - Fisicoquimica
+ Quimica General » Mecanica Clasica + Bioquimica de los Alimentos
« Biologia General « Bioquimica General « Electromagnetismo
+ Introduccién a la Ingenieria en - Microbiologia de Alimentos « Inglés Il
Alimentos
+ Habilidades de Trabajo
Académico
+ Habilidades de Razonamiento
Légico
11 SEMESTRE IV SEMESTRE VI SEMESTRE

Introduccién a la Biologia Ecuaciones Diferenciales

Celular y Molecular Técnicas de Conservacion de
Célculo Il los Alimentos

Quimica Analitica Analisis de Alimentos |

Seguridad Alimentaria
Balance de Materia y Energia
Operaciones Unitarias |
Control y Aseguramiento de

+ Quimica Organica « Evaluacién Sensorial Calidad

+ Microbiologia General « Taller de Ciencia y Tecnologia « Nutricién
* Inglés| « Inglés Il

IV ANO V ANO

VII SEMESTRE IX SEMESTRE

Operaciones Unitarias Il
Ingenieria de Procesos

Biotecnologia de Alimentos
Innovacion y Desarrollo de

Alimentarios | Productos
- Disefo Experimental + Formulacién y Evaluacion de
- Administracién y Logistica Proyectos

Unidad de Investigacion

Introduccién a la Economia

« EPPSI + Contaminacién y Tratamiento
.+ Inglés IV de Residuos
+ Ingenieria de Fermentaciones
+ EPPSIII
VIl SEMESTRE X SEMESTRE
+ Tecnologia de Envases + Trabajo de Titulo
+ Ingenieria de Procesos
Alimentarios Il
+ Disefio y Distribucién de
Plantas de la Industria
Alimentaria
+ Ingenieria Econdmica y de
Costos

Taller de Innovacién y
Emprendimiento

Taller de Principios de
Sustentabilidad

EPPS II

Practica Profesional (minimo
360 horas)



